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Finca Son Bordils Chardonnay 2017
Vino de la tierra Mallorca

Originaria de climas més frios, la reconocida variedad blanca Chardonnay
presenta una baja produccién con maduracion temprana y completa en el
centro de la isla de Mallorca, donde se encuentra la Finca Son Bordils.

Variedades:
Chardonnay 93,2% Riesling 4,7% Viognier 2,1%

Viiiedos:
Los vifiedos de Chardonnay de Son Bordils tiene una media de 20 afios de

edad. Situados en el término de Inca a 60 metros sobre el nivel de mar,
con orientacion este-oeste y una inclinacion media del 10%. Se
encuentran en un suelo de tipo aluvidén-calcareo-arcilloso.

Vendimia:
La vendimia se realizé entre los dias 17 y 28 de agosto de 2017.

Produccion de la afiada:

12534 botellas de 0,75 1.

Elaboracion:

Fermentacion controlada a 16°C en depositos de acero inoxidable.
Posteriormente el vino fue estabilizado por frio y filtrado.
Fecha de embotellado:

22 de Marzo y 28 de Mayo de 2018.

Graduacion alcohélica:

13,5% vol.

Acidez total:

5,7 g/ 4cido tartérico

Acidez volatil:

0,52 g/1 4cido acético

Azucares reductores:

S ON B ORDILS 2,05 g/l (glucosa+fructosa)
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Nota de cata:

Vino de color amarillo palido muy limpio y brillante. En nariz presenta
aromas de frutas exéticas (pifia y maracuyd) y citricos (naranja). En boca
es equilibrado, con buena acidez, muy afrutado, con posgusto largo y
aromatico.

Gastronomia:
Servir a 6-8°C. Acompaiia con todos los platos de pescado y marisco, y
con arroces como la paella.




